ma. L’HUITRE MARINE

En Ceeur de Ville, a la croisée de la rue
de I'Amour et de la rue Jean-Roger, il flotte
comme une odeur iodée...

Anciennement boulangerie puis atelier d’artiste,

les vieilles pierres du 5 rue de Lassusse se parent
désormais d’une belle mariniére bleue et blanche
pour ce tout houveau lieu de vie ! Inaugurée le 1¢ avril,
I'Huitre Marine surfe sur le concept innovant de bar

a huitres.

Ainsi, Laurence, Jérome et Lou-Anne vous accueillent
tous les week-ends, midi et soir, et proposent une carte
de produits du terroir chers a nos papilles.

Evidemment, les amateurs de produits de la mer
seront conquis par les plateaux d’huitres de I'étang
de Thau, les crevettes, palourdes, moules, bulots et
tellines. Une dégustation qui s’accorde avec une large
gamme de vins issus de nos régions.

Des vins locaux donc, tout comme les plateaux

de fromage et de charcuterie en provenance directe
de la Boucherie « Bernadou » et de la fromagerie

« Délices et Fromages » que hous vous avions présentées
dans les magazines précédents. L’Huitre Marine est

le lieu parfait pour déguster des plateaux de la mer,
ou des planches de la terre, assis sur des tonneaux
customisés ol regnhe une ambiance musicale

et conviviale qui fait que I'on s’y sent bien.
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L’HUITRE MARINE

Vendredi, samedi, dimanche et jours fériés
De 11h00 a 15h00 & de 18h00 a 23h00

5 rue de la Lassusse - 34300 Agde
Tél. 06 58 50 3217
www.lhuitremarine.fr - lhuitremarine@gmail.com
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LE MEILLEUR TORREFACTEUR
DE LA RUE

Dans sa boutique au décor bien pensé

et chaleureux, ouverte depuis le 3 décembre
2021, Christophe et son équipe, Luca, Esma
et Laurie, accueillent et conseillent leurs
clients sur les cafés torréfiés sur place

que Christophe a minutieusement sélectionnés.

Autour d’'une dégustation, les inconditionnels de

ce précieux nectar vont pouvoir voyager dans les pays
producteurs des meilleurs cafés ol chacun a son
propre gout et parfum. 24 différentes variétés de cafés
sont proposées en grains ou fraichement moulus

sur place. Christophe propose méme des capsules

et des dosettes mais aussi des machines Jura au
design exceptionnel, simples a utiliser et qui offrent
une qualité de café imparable. Les aficionados du thé
ne seront pas décus en découvrant la sélection

de plus de 130 thés, infusions, maté et rooibos

de premier choix. En provenance de Birmanie,

du Rwanda, de Colombie, de Corée, du Japon

ou encore de Chine, ils sont présentés dans de trés
jolies boites victoriennes laquées rechargeables

ou bien en vrac et portent des noms évocateurs tels
que « L’Automne a Central Park », « Sisi impératrice »,
« Le Thé des 7 mers » qui donnent envie de les découvrir.
En cette période estivale, il est possible de s’installer
sur la terrasse pour profiter du soleil tout en sirotant
un thé glacé ou un café frappé, Le meilleur torréfacteur
de la rue est une adresse incontournable pour tous
les amateurs de café et de thé.
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LE MEILLEUR TORREFACTEUR
DE LA RUE

Du lundi au samedi de 9h00 a 19h00
Le dimanche de 10h00 a 12h30

93 chemin d’Agde au Mont Saint-Loup - 34300 Agde
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